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DESCRIPCION GENERAL
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24/06/2024

Publico

Mezcla de grasa vegetal, obtenido a través de fraccionamiento controlado de aceite de palma por lo que redne

-
\&&{( J varias caracteristicas importantes que determinan su versatilidad para ser utilizado en la alimentacidn y en la
cremana industria en general. El hojaldre Cremana es formulado para ser usado en productos de panaderfa y pastelerfa
'-"';"..',“Hcml":‘m tipo hojaldre principalmente, facilitando que la masa no se quiebre o agriete, permitiendo una expansion

controlada durante el horneo.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

A Color: Aroma: Sabor:
Caracte(lst[cas Uniforme, amarillo Caracteristico a mantequilla. Caracteristico a grasa.
Organolépticas . . . N : g
palido, crema., Sin presencia de olores extranos. Libre de sabores extranos.
Analisis Parametro Método
Contenido Graso (%) 77 -81 AOAC 938.06 (2005) Ed 21

" NTC-218 Infrarrojo cercano (NIR) Equipo

Acidez Oleica (%). Max. 0.3 < Tango Bruker,
P 214/-2 _lr\_.ITC-:!B'? Infrarrojo cercano (NIR) Equipo
i ango Bruker.
Caracteristicas 4 : :
Fisicoquimicas indice de Yodo. (¢ 12/100g) 47 -51 NTC-283 Infrarrojo cercano (NIR) Equipo
’ A 4 Tango Bruker.
Indice de Perdxido (meq 02/kg). Max. 1.0 NTC-283
Punto de Fusion (°C). Max. 47 NTC 213

La técnica NIR estd implementada en el ichoraterio Del Liano por medio del Equipo Tango Bruker, calibrado con 8000 espectros ufilizando los métodos de ensayo
NTC poro andlisis fisicoguimico de oceites y grosas y o AOCS para contenido de grasas solidas (SFC). por lo cual [os resultados obtenidos por medio de esta téenica

son equivalentes o los Normas, Técnicas Colombionas, estandares IS0y AOCS.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

— Tlustracion de apilamiento

Utilizar el producto en su.orden de recibo para asegurar su rotacion. - | méximo 5 niveles.

Almacenar en lugar fresco, ventilado, limpio y seco, alejado de olores.
Almacenar sobre estibas sin exceder capacidad de arrume.

Mo calentar a temperaturas superiores a 180 °C.

Ilustracion de apilamiento maximo 5 niveles.

ESTIBADO
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PRESENTACION

Se comercializa en cajas de 10 Kg x 20 unidades.

VIDA UTIL

El Hojaldre X 500g tiene una vida Gtil de & meses a partir de la fecha de empagque, mantenido bajo condiciones dptimas de almacenamiento.
Contiene adicion TBHQ (150 mg/Kg max.).

REQUISITOS LEGALES

* Permiso Sanitario PSA-001737-2018 vigente hasta el 2025.

* El Hojaldre Cremana X 500g esta dentro de los requisitos aplicables de la Resolucion 2154 de 2012.

* ElHojaldre Cremana X 500g cuenta con sello Kosher bajo la supervision de la comunidad Orthodox Unidn Kosher.
* ElHojaldre Cremana X 500¢ cuenta con certificacion Non-GMO Project Product Verification (NSF).
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