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DESCRIPCION GENERAL INGREDIENTES
' Fraccion liquida del aceite RBD de palma hibrida alto oleico, obtenida bajo condiciones de proceso Olefna Roja Alto Oleico
especiales de fraccionamiento a temperatura controlada, para mantener su color original y las de Palma y Antioxidante
propiedades nutricionales. Es un producto que ha sido refinado fisicamente, que lo hace libre de TBHQ (150ppm).
impurezas y apto para el consumo humano.
El auténtico aceite NOLI® es una fuente natural rica en tocotrienoles, la forma mas activa de vitamina
| E. Ademas, es una fuente de carotenoides y otros fitonutrientes beneficiosos para la salud humana.
ESPECIFICACIONES TECNICAS
c teristi Color: Aroma: Sahor:
arac Er.'s !cas Rojo oscuro brillante y Caracteristico a aceite. Sin Caracteristico a aceite. Libre de
Organolépticas = : : _
traslucido. presencia de olores extraiios. sabores extrafios.
Analisis Parametro Método
Acidez Oleica (%), T NTC-218 Espictrufutometrla de Infrarrojo
o cercano (NIR)
Humedad (%). B 0 NTC-287 Espectrofotometria de Infrarrojo
L cercano (NIR)*
Caracteristicas indice de Yodo. Min. 68 NTC‘ZB?’{:?E;':""M‘°”‘E‘“& el
Fisicoguimicas T cercano
indice de Peréxido (meq 02/kg). Max. 1.0 NTC-236
Punto de Nube (°C). Max. 1.0 A.0.CSCch-25

“En el lnbargtoric Del Llano se whiliza by téenica MIRen e equipo Tango Sruker, ef cual ha sido calibrade con 8000 espectros whilizanda fos métodas establecidos en les normas NTC para el anilisis
fisicoguimica de aceites y grasas, Por lo tanto, log resuliddes abienidos con esin foaica son equivalentes o los normas técnicas colombionas ¢ sus equivalenfes infermocionales 150 y ADCS,

Saturados, % Mono-Insaturados, % Poli-Insaturados, %
Perfil de C12:0 Laurico -.0.30-0.40  C16:1 Palmitoléico 01-04  C18:2Linoleico (omega-6) 10-12
Acldos Grasos C14:0 Miristico  0.30-0.60 £18:1 Oleico (omega-9) 54 - 55 C18:3N-3 Linolénico (omega-3 0.20 - 0.60

C16:0 Palmitico. 27 - 34
C18:0 Estearico 2.0-3.0

Total Saturados 29.6 - 38 Total Insaturados 60.3 - 68
INFORMACION NUTRICIONAL
Informacién Nutriclonal Dafos basodo en Andisis de Labovatoria y
Tamano de porcion; 2 Cdias (10 ml) expresndas segin fa Resalucion 233 de 2011
Mumero de porciones por envase; 37.5
Calorias (kcal) Por 100 mil| Por porcion
804 B

Grasa iotal LT ] LET]
Grasa saturada Ta kN

Grasa trans 491 mg 49 mg
Colestarsl omg omg
Carbehidralos 1esales oy og
Fibira distaria 0g ag
Azl ares iotales 0g og
Az afadidos 0g 0g
Protaina bg ag
Sodio 0 myg 0 mg
Ko s una fuenie significaliva de Vitamina A, Vitamina D.
Higmo y Calcio

D#0-S1G-FT-10 Version: 1 - Fecha: Jun 2024 - Pagina 1 de 2



Cédigo DAO-SIG-FT-10

Version 1
Tipo FICHA TECNICA
DE'. LlanO i Implementacion 24/06/2024
. ACEITE ROJO ALTO OLEICO DE PALMA NOLI Alcance A toda la organizacién
Alto Oleico Nivel de publico

confidencialidad

MO [  AcerTE ROI0 ALTO OLEICO DE PALMA NOLI

Presentacidn Envase vidrio x 375 ml. Caja x 12 unidades.

Envase PET x 250 mL. Caja x 24 unidades
Identificacion Parte superior delantera con Vencimiento en formato DD/MM/AA / Lote /Turno de produccion / Hora
dei Lote Ejemplo: VENCE: 07/03/19 L: 5401 1 09:21

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL

Debido a que el aceite rojo alto oleico de

Conservacién y Almacenar en un lugar Almacenar sobre estibas sin - - o
5 ol fresco, ventilado, limpio y exceder capacidad de palma no contiene adicion de aditivos
macenamiento seco, alejado de olores, —— anticristalizantes, se recomienda
: almacenar en sitios calidos.
Instrucciones NOLI® es un excelente aliado en la cocina por su diversidad de usos: para freir a la plancha, freido profundo,
de Uso como ingrediente para aderezos de ensaladas, en salsas y en la cocina en general por su agradable color y sabor
neutro.
Vida util 12 meses en optimas condiciones de almacenamienta,
REQUISITOS LEGALES
* Resolucion 2154 de 2012.
* Registro sanitario PSA-001737-2008 Vigente hasta 2025. @
* Certificado Kosher bajo la supervision de la comunidad Ortodox Union Kosher.,
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